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ENTREE

Salade Terracotta 8,50€/18€
Nicoise style - Mesclun, thon, olives noires, mayonnaise, ceufs durs
Salade César 8,50€/18€

Salade romaine, poulet pané, copaux de parmesan, tomates cerises, crodtons,
sauce césar

Tomates Burrata, Mélange de tomates colorées et sa burrata 14,50€

Tartare de poisson et mangue 14,50€
Selon arrivage, huile d'olive, zestes de citron vert, noix de cajou concassées

PLATS

Menu du jour (Sur ardoise) =

Burger montagnard 23,00€
Pain boulanger, Steak haché facon boucher (180g), creme de reblochon AOP,
pickles d'oignons rouges, lard grillé, salade romaine

Burger végeétarien 18,00€
Pain boulanger, rosti x2, sauce bbq maison, pickles d'oignon rouge, salade
Tartare de boeuf 22,00€

A litalienne, huile d'olive, échalottes, tomates confites, olive noir, capres,
cornichons, parmesan et jaune d'ceuf

Risotto d'asperges, Asperges et parmesan 19,00€
Poisson du jour 28,00€

Poisson selon arrivage, ratatouille maison et riz facon risotto
Viande du jour (Sur ardoise) -

PIZZA

La Margherita, Base tomate, mozza fiore di latte, basilic 12,00€

La Regina 13,50€

Base tomate, mozza fiore di latte, jambon, champignons

WSS S/ e/

La Formaggio 15,00€
Base tomate, mozza fiore di latte, gorgonzola, chévre, grana padano
La Manzo 15,00€

Base tomate, mozza fiore di latte, viande hachée marinée 4 épices,
oignons rouges

La Capra al miele, Base creme, chevre, miel, baies rouges 15,00€
La Stelvio, Base tomate, mozza fiore di latte, saucisses piquantes  15,50€

La Razzo 15,50€

Base tomate, mozza fiore di latte, roquette, bresaola, grana padano
La Vegetariano, Base tomate, mozza fiore di latte, légumes grillés 14,50€

La Burrata 16,00€

Base tomate, burrata, tomates cerises, speck, basilic

La Capo

Base pesto pistache, oignons rouges, mortadelle, buratta
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COCKTAILS ~
Apérol Spritz - Apérol, prosecco, eau gazeuse 10,00€ ’
Hugo - Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau pétillante 10,00€ ’
Mojito - Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert, 12,00€ ’
menthe fraiche, eau gazeuse ‘
Sangria familiale 7,00€ /
Pifia Colada - Rhum ambré, jus d'ananas et lait de coco 12,00€
Caipirinha - Cachaca, citron vert et cassonade 12,00€ ’
Caipiroska - Vodka, citron vert et cassonade 12,00€ ’
Gin to. Gordon - Gin Gordon, tonic water 10,00€ /
Gin to. Adamus - Gin Adamus, tonic water 12,00€ /
APERITIFS ’
Kir Cassis 6,00€ ‘
Mauresque 6,00€ ~
Perroquet 6,00€ ‘
Ricard 6,00€ ’
Tomate 6,00€ —
Prosecco 6,00€ ﬁ
BIERES PRESSION 025 050¢ =
Blonde 4,00€ 7,80€
Blanche 450€ 8,50€

IPA 450€ 8,50€

Picon / Panaché / Monaco 450€ 8,50€
VINS Verre Bouteille

Blanc

Macon Village Chateau de Nancelle 6,00€ 30,00€
Jongieux - Savoie Cave du prieuré  550€ 25,00€
Prosecco Riccadonna 6,00€ 30,00€

Rouge

Pinot Noir (AB) Mas Bort 6,00€ 29,00€

Pic St Lou Haut Lirou - 38,00€
Espagne Demuerte 6,50€ 32,00€

Rosé

Haute Provence Saint Jean - 32,00€

Corse San Pieru 5,50€ 24,00€

Gamay Cave du prieuré - 26,00€
Espagne Demuerte 550€ 25,00€

DIGESTIFS

Get 27 6,00€
Shooter Terracotta 4,00€
Génépi
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TERRACOTTA

MENU ENFANT

1 sirop + 1 plat + 1 boule de glace

Sirop au choix

+ Steack haché ou nuggets ou saucisse
et Legumes du marché ou Frites

ou Pate Bolognaise

+ Boule de glace au choix

EAUX

Badoit rouge (33cL)
Evian, San Pellegrino (1L)

MOCKTAILS

Virgin Colada
Virgin Mojito

SOFTS

Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangina, Schweppes
Thé froid maison
Sirop (Citron, fraise, grenadine, menthe, orgeat, péche)

Jus de fruits (Orange, ananas, pomme, tomate)
Diabolo (Citron, fraise, grenadine, menthe, orgeat, péche)

BOISSONS CHAUDES

Expresso ou décaféiné

Café allongé

Café creme

Double expresso

Cafe frappé

Café noisette

Ristretto

Cappucino

Chocolat chaud

Infusion (Menthe poivrée, verveine)
Thé (Earl grey, vert sancha, vert menthe)




