
RESTAURANT DE PLAGE

CARTE
DU RESTAURANT

&
DES BOISSONS

Carte soumise à l’arrivage du jour, susceptible de changer

Certain de nos produits peuvent contenir les allergènes suivant; fruits à coques, lait, 
soja, arachides, poissons, œuf, fruits, céréales contenant du gluten, crustacés, céleri, 

moutarde, graine de sésame, sulfites, lupin et mollusques

Rapprochez vous de notre équipe pour plus de détails

@terracottasevrier



PIZZA
La Margherita, Base tomate, mozza fiore di latte, basilic     12,00€

La Regina       13,50€
Base tomate, mozza fiore di latte, jambon, champignons

La Formaggio      15,00€
Base tomate, mozza fiore di latte, gorgonzola, chèvre, grana padano

La Manzo       15,00€
Base tomate, mozza fiore di latte, viande hachée marinée 4 épices, 
oignons rouges

La Capra al miele, Base crème, chèvre, miel, baies rouges 15,00€

La Stelvio, Base tomate, mozza fiore di latte, saucisses piquantes 15,50€

La Razzo       15,50€
Base tomate, mozza fiore di latte, roquette, bresaola, grana padano

La Vegetariano, Base tomate, mozza fiore di latte, légumes grillés   14,50€ 

La Burrata       16,00€
Base tomate, burrata, tomates cerises, speck, basilic

La Capo       16,50€
Base pesto pistache, oignons rouges, mortadelle, buratta

PLATS
Menu du jour (Sur ardoise)      -

Burger montagnard        23,00€
Pain boulanger, Steak haché façon boucher (180g), crème de reblochon AOP,  
pickles d'oignons rouges, lard grillé, salade romaine

Burger végétarien        18,00€
Pain boulanger, rösti x2, sauce bbq maison, pickles d’oignon rouge, salade

Tartare de boeuf         22,00€
À l'italienne, huile d'olive, échalottes, tomates confites, olive noir, capres, 
cornichons, parmesan et jaune d'œuf  

Risotto d’asperges, Asperges et parmesan      19,00€
Poisson du jour  28,00€
Poisson selon arrivage, ratatouille maison et riz façon risotto
Viande du jour (Sur ardoise)      -

Salade Terracotta        8,50€/18€
Niçoise style - Mesclun, thon, olives noires, mayonnaise, œufs durs

Salade César      8,50€/18€
Salade romaine, poulet pané, copaux de parmesan, tomates cerises, croûtons, 
sauce césar

Tomates Burrata, Mélange de tomates colorées et sa burrata       14,50€

Tartare de poisson et mangue    14,50€
Selon arrivage, huile d'olive, zestes de citron vert, noix de cajou concassées  
              

ENTRÉE



APÉRITIFS
Kir Cassis               6,00€
Mauresque                  6,00€
Perroquet            6,00€
Ricard                6,00€
Tomate               6,00€
Prosecco               6,00€

DIGESTIFS
Get 27              6,00€
Shooter Terracotta         4,00€
Génépi         6,00€

VINS

30,00€
 25,00€
 30,00€

29,00€
 38,00€
32,00€

32,00€
 24,00€
 26,00€
25,00€

Blanc
Macon Village Chateau de Nancelle   6,00€    
Jongieux - Savoie Cave du prieuré    5,50€
Prosecco Riccadonna     6,00€

Rouge
Pinot Noir (AB) Mas Bort     6,00€
Pic St Lou Haut Lirou       -
Espagne Demuerte    6,50€

Rosé
Haute Provence Saint Jean       -
Corse San Pieru     5,50€
Gamay Cave du prieuré  -
Espagne Demuerte     5,50€

BouteilleVerre

BIÈRES PRESSION
7,80€

 8,50€
 8,50€ 
8,50€

Blonde            4,00€
Blanche         4,50€
IPA        4,50€
Picon / Panaché / Monaco     4,50€

0,50cl0,25cl

Apérol Spritz - Apérol, prosecco, eau gazeuse      10,00€
Hugo - Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau pétillante    10,00€
Mojito - Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert,      12,00€
menthe fraîche, eau gazeuse          
Sangria familiale                    7,00€
Piña Colada - Rhum ambré, jus d’ananas et lait de coco        12,00€
Caïpirinha - Cachaca, citron vert et cassonade   12,00€
Caïpiroska - Vodka, citron vert et cassonade        12,00€
Gin to. Gordon - Gin Gordon, tonic water      10,00€
Gin to. Adamus - Gin Adamus, tonic water   12,00€

COCKTAILS



BOISSONS CHAUDES
Expresso ou décaféiné     1,90€
Café allongé                  3,00€
Café crème            3,50€
Double expresso             3,20€
Café frappé                  4,00€
Café noisette            2,00€
Ristretto              1,90€
Cappucino              3,50€
Chocolat chaud           3,50€
Infusion  (Menthe poivrée, verveine)             3,50€
Thé (Earl grey, vert sancha, vert menthe)             3,50€

SOFTS
Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangina, Schweppes       3,90€
Thé froid maison 3,50€
Sirop (Citron, fraise, grenadine, menthe, orgeat, pêche)         2,50€
Jus de fruits  (Orange, ananas, pomme, tomate)       3,20€
Diabolo (Citron, fraise, grenadine, menthe, orgeat, pêche)      3,50€

MOCKTAILS
Virgin Colada            8,00€
Virgin Mojito          8,00€

EAUX
Badoit rouge (33cL)               3,30€
Evian, San Pellegrino (1L)          6,00€

MENU ENFANT  12,50€

Sirop au choix
+ Steack haché ou nuggets ou saucisse
et Légumes du marché ou Frites  
ou Pâte Bolognaise
+ Boule de glace au choix

1 sirop + 1 plat + 1 boule de glace


